
「学校教育委託第６号 福崎町給食共同調理センター調理等業務委託」 

優先交渉権者選定結果について 

 福崎町給食共同調理センターの調理及び配送業務について平成３０年４月から委託する

ため、福崎町給食共同調理センター業務委託総合評価審査会で審査し、以下のとおり優先

交渉権者を決定しました。 

１ 委託対象施設 

  （1）名 称  福崎町給食共同調理センター 

（2）所在地  福崎町南田原４２０番地７   

２ 優先交渉権者に決定した者 

（1）名 称  コーベフーズ株式会社 

（2）代表者  代表取締役 久 保 孝 義 

（3）所在地  兵庫県神戸市中央区東川崎町１丁目１番３号 

３ 契約期間 

平成３０年４月１日から平成３３年３月３１日まで（３年間） 

４ 選定理由 

説明会及び現地見学会に参加し、会社概要説明書及び提案書を提出した事業者につ

いて、福崎町給食共同調理センター業務委託総合評価審査会において、第１次審査（書

類審査）を行い、第１次審査で選定された事業者に対し、第２次審査（プレゼンテー

ション及びヒアリング審査）を実施し、受託業者選定基準（別表１）に基づき、審査

を行った結果、最も評価点が高かった者を優先交渉権者に選定した。 

５ 評価概要 

（１）提案の見積価格が一番安価にもかかわらず、調理場の作業動線や食中毒、異物混

入に対し適切な提案がなされ、調理業務等の円滑な運営が期待できた。 

（２）衛生管理体制が他者よりも優れた内容であった。 

（３）多くの項目において、特筆すべき提案事項が他者と比べて、より一層、児童・生

徒・園児の安全・安心を考えた内容であった。 

  （４）プレゼンテーション及びヒアリングにおいて、福崎町の調理等業務委託の受注 

に対して強い熱意と意気込みが感じられた。 
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６ 福崎町給食共同調理センター業務委託総合評価審査会委員 

 委員区分 役職等 備考 

 会長 町長  

 委員 副町長  

 委員 教育長  

 委員 技監  

 委員 総務課長  

 委員 企画財政課長  

 委員 給食センター所長  

 委員 校長会代表 町校長会長 

 委員 ＰＴＡ代表 
町ＰＴＡ会長 

給食運営協議会長 

 ７ 選定経緯 

（1）選定方法  指名型プロポーザル（企画提案）方式 

（2）指名業者への通知 平成 29 年 9 月 28 日（木） 

（3）説明会及び現地見学会 平成 29 年 10 月 10 日（火） 

（4）会社概要書・提案書の受付期間 

平成 29 年 10 月 16 日（月）～平成 29 年 10 月 20 日（金） 

（5）総合評価審査会検討の経過 

第１次審査 平成 29 年 10 月 30 日(月) 書類審査 

第２次審査 平成 29年 11月 14日(火) プレゼンテーション及びヒアリング審査 
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（別表１）

●会社概要説明書
(1)　会社の経営状況　

　  会社の経歴・経営状況調査表・実務実績により経営理念、経営基盤の安定性を評価する。

●提案書
(2)　業務実績等

　　 学校給食調理業務等の受託実績及び内訳を確認のうえ評価する。

(3)　学校給食に対する基本的な考え方

　 　学校給食に対する事業者の基本的な考え方や事業者が関与することが可能な提案の内容により評価する。

(4)　調理業務等実施体制

　　①業務責任者の配置　：　食数1,000食/日以上の学校給食センター等で責任者又は副責任者の経験を有する者の配置がされているか評価する。

　　②調理従事者の定着方策　：　従事者に給食業務への意欲を持たせ、長期雇用させるための工夫ができているかを評価する。（調理従事者の勤務条件等）

　　③業務実施体制　：　仕様書では基本総数24名以上（正社員10名以上で調理師免許所持者のうち４名以上 は、集団給食３年以上の経験者）としている。
　　　　　　　　　　　　　　　また、 経験のある管理栄養士及びボイラー責任者の配置等がされているか評価する。

　　④有能な人材の確保　：　経験豊富かつ有能な人材を多く確保するためのノウハウを持っているか又内容により評価する。

　　⑤特筆すべき提案事項　：　事業者独自の提案内容により評価する。

(5)　学校給食調理業務の円滑な運営

　　①調理場における作業工程及び作業動線について　：　調理場における作業工程及び作業動線に関する考え方や内容により評価する。

　　②食中毒発生や異物混入時の対応及び防止対策　：　緊急時の迅速な対応及び食中毒や異物混入等の具体的な防止対策の内容により評価する。

　　③特筆すべき提案事項　：　効率的な業務運営体制について提案内容により評価する。

(6)　衛生管理業務

　　①衛生管理に対する考え方　：　学校給食調理等業務における事業者の衛生管理に関する考え方や内容により評価する。

　　②衛生管理体制　：　経験のある管理栄養士を食品衛生管理者に充てているか確認する とともに独自の衛生管理体制について評価する。

　　③衛生検査　：　学校給食調理等業務に従事する際に使用する調理設備・機械・用具、又は従事者の健康管理も含め衛生検査に関する実施内容を評価する。

　　④特筆すべき提案事項　：　事業者独自の提案により評価する。

（7)　調理従事者に対する教育及び研修

　　①有能な人材育成の取り組み　：　技能向上に対する実践教育や衛生教育、その他の教育についてのノウハウを評価する。

　　②年間研修内容及び実施機関　：　教育及び研修計画の取り組み内容により評価する。

（8)　見積額

　　①　基準価格を参考に判断する。（別表２参照）

町内事業者加算

　　①　福崎町内に本店を有する業者は２点加算し、その他の業者は０点とする。

※評価基準　５点：大いに評価できる、　４点：評価できる、　３点：普通、　２点：あまり評価できない、　１点：評価できない、　０点：未提出

※評価の方法　４６８点（満点）＝５点×１倍×９人×４項目（(1)､(3)､(7)､(8)）＋５点×１．５倍×９人×４項目（(2)､(4)､(5)､(6)）

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　＋町内事業者加算２点×９人（(9)）

評　　　　価　　　　項　　　　目

（受託業者選定基準）
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（別表２）

見積額について

評価
点数

価格の範囲の考え方

0 基準価格－1,000,000円

1 基準価格－2,000,000円

2 基準価格－3,000,000円

3 基準価格－4,000,000円

4 基準価格－5,000,000円

5 基準価格－5,000,000円
以下

※価格には、取引に係る消費税及び地方消費税を含まない

163,801,001円～164,801,000円

163,801,000円以下

166,801,001円～167,801,000円

165,801,001円～166,801,000円

164,801,001円～165,801,000円

基準価格 168,801,000円

価格の範囲 見積者：見積金額

167,801,001円～168,801,000円
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番
号

業者名 住　所
説明会及び
現地見学会

会社概要
説明書

提案書
見積金額
(円)

第１次審査
第２次審査結果
（順位）

1 （有）魚げん
兵庫県神崎郡福崎町西田
原１２８９番地

出席 提出 提出 163,167,000 選定 ３

2
一冨士フードサービス(株)
近畿支社

兵庫県高砂市荒井町扇町
１３－２８

出席 辞退 辞退 ＿ ＿ ＿

3 コーベフーズ（株）
兵庫県神戸市中央区東川
崎町１丁目１番３号

出席 提出 提出 162,996,845 選定
１

(優先交渉権者)

4 ハーベストネクスト（株）
神奈川県横浜市保土ヶ谷
区岩間町２丁目１２０番

出席 提出 提出 164,425,070 選定 ２

5 富士産業（株）
東京都港区新橋５丁目３
２番７号

欠席 ＿ ＿ ＿ ＿ ＿

6 日本国民食（株）
東京都中央区日本橋掘留
町２丁目４番３号

出席 辞退 辞退 ＿ ＿ ＿

7 東洋食品（株）
東京都台東区東上野１－
１４－１

出席 辞退 辞退 ＿ ＿ ＿

※見積金額には、取引に係る消費税及び地方消費税を含まない

学校教育委託第６号　福崎町給食共同調理センター調理等業務委託に係る企画提案（プロポーザル）指名業者一覧
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